\ Association Pour Adultes et Jeunes Handicapés de Guyane

1086, place Justin Catayée - BP 66
97322 CAYENNE CEDEX

T 0594 25 05 05
F 0594 39 10 48

A PA H direction@apajhguyane.org
j www.apajhguyane.org
Guyane

Offre d’emploi

Agent polyvalent de restauration (H/F)

Référence de I'offre : RH/YC/2021-02

Etablissement : Yépi Chwit Temps de travail : 35h00

Lieu de travail : REMIRE hebdomadaires

MONTJOLY Convention Collective : Convention
Nature du contrat de travail : CDD | Collective Restauration de collectivité

12 mois Parcours Emploi Rémunération : Selon CCN restauration
Compétences de collectivité + ancienneté

DESCRIPTION DE L’ETABLISSEMENT

L’APAJH Guyane, acteur généraliste dans le secteur du handicap, s’engage par son
action militante pour une réelle société inclusive.

L’APAJH Guyane, association Guyanaise militante et gestionnaire, gére 5 services
ambulatoires, 1 établissement avec internat, 1 Entreprise adaptée, 1 siége Social,
répartis sur 3 sites géographiques, et emploie 190 Equivalents Temps pleins.

L’Entreprise Adaptée Yépi Chwit, rattachée a la Direction Générale, a été créée en
2019. Elle emploie actuellement 6 salariés dont 4 ont une RQTH (Reconnaissance
de la qualité de travailleur handicape). Son action se situe dans le champ de
I’économie sociale et solidaire. Dans le cadre de son développement de son activité,
est recherché 2 agents polyvalents de restauration (H/F).

MISSIONS

Réception, contrdle et rangement des livraisons

Aide a la distribution des repas au self-service

Nettoyage du matériel et des locaux cuisine, self, restaurant et annexes suivant
les plans de nettoyage inscrits dans les procédures du P.M.S.

Taches préparatoires (lavage, épluchage, coupe...) en respectant les
procedures d’hygiene.

Préparations simples : entrées, desserts, sauces simples...

Gestion de 'approvisionnement du self pour garantir la fluidité du service



PROFIL

Expériences

. 3 ans: Cette expérience est indispensable
. Poste ouvert aux travailleurs en situation de handicap uniguement

Compétences

« Maitriser les régles d’hygiéne

. Préparer des plats simples

. Entretenir les locaux
Qualités professionnelles

. Polyvalence

. Reéactivité

. Travail en équipe

Formation

« Bac Professionnel Cuisine
. Attestation HACCP

Permis B : exigé

RENSEIGNEMENTS ADMINISTRATIFS

Date d’arrivée souhaitée : dés que possible

Candidatures (CV + LM) a adresser par mail en précisant la référence de I'offre a
: M. LE GUERN Gildas, Directeur Général : candidature@apajhquyane.org

Personne a contacter pour tout renseignement sur le poste : M. JEAN-PIERRE
Yannick, 0594 25 05 05




